
        

België is een land van transformatie. 
Volgens Fevia (de Belgische federatie 
van de voedingsindustrie) creëren we 
elk jaar €9 miljard aan toegevoegde 
waarde!

Niets gaat verloren, niet wordt gecreëerd, 
alles wordt getransformeerd.

Verwerking

Grondstoffen
Lokaal geproduceerde 
grondstoff en en geïm-

porteerde materialen worden 
samen gebracht om verwerkt 

te worden in onze 
Belgische industrie.

Verwerking

Ons klimaat, onze 
bodem en de knowhow 
van onze landbouwers en onze 
agrovoedingsindustrie helpen 
meerwaarde creëren in België en 
dragen bij tot onze economie.

Bij verwerkingsprocessen ontstaan 
bijproducten, bijvoorbeeld 
aardappelschillen, bietenpulp. 
Ze worden opgewerkt tot 
veevoeder en meststo� en voor onze 
landbouwgrond of tot energiebron
om biogas te produceren.

Kortom, 
Sterke knowhow-

en invoer en uitvoer zijn 
essentieel voor onze 

voedselveiligheid.

Hier produceren wat we hier 
kunnen produceren, niet importeren 
wat we zelf kunnen maken, en 
overschotten of wat andere landen 
niet kunnen produceren uitvoeren, 
dat zijn de sleutelbegrippen van 
onze agrovoedingssector!
In België verwerken we heel wat ruwe 
grondstoff en tot kwaliteitsvoeding. 
Er zijn verschillende verwerkingsniveaus: 
graan wordt verwerkt tot bloem, 
die gebruikt wordt in koekjes; 
of een suikerbiet wordt suiker
 voor in je chocolade!
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 Ondernemingen
 investeren om 

koolstofneutraal 
te worden.

Certifi cering en traceerbaarheid 
bij elke verwerkingsfase! 

Produceren 
bij ons

die producten hetzij 
geconsumeerd in België, 
hetzij verder verwerkt of 
uitgevoerd naar Europa 
en daarbuiten.Farine

Sucre
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